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GRÜNER VELTLINER 

SMARAGD® PRIVAT 2018 
 

 

 

 

  

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herkunft: 
Grüner Veltliner Smaragd Privat ist eine Hommage an den Jahrgang 

– eine Selektion der besten Trauben. Die Zusammensetzung ist ca. 50% 

vom Kirnberg sowie 50% vom Kreuzberg, vorwiegend 

Urgesteinsbödem, insbesondere Paragneis und Amphibolit.  

Die Rebstöcke sind bis zu 40 Jahre alt. 

Lesezeitpunkt:  
25.09.2018 und 12.10.2018 

 

Qualitätskategorie:  
Smaragd ist die Bezeichnung für die besten und wertvollsten Weine 

der Vinea Wachau-Winzer ab einem Alkoholgehalt von 12,5%. 

Höchste Traubenreife und eine natürliche Konzentration 

ermöglichen Weine von Weltklasse-Format mit großem 

Lagerpotential. Die namensgebenden Smaragdeidechsen, fühlen sich 

in den Wachauer Weinbergterrassen besonders wohl. 
 

 

Verkostungsnotizen: 
Wiesenkräuter, Honigmelone, etwas orange und Mandeln, zarte 

Würze, harmonisch, salzig-mineralisch, angenehmer Schmelz, 

langanhaltend, gutes Entwicklungspotential  

Alkohol: 14,0 % vol. | Säure: 5,8 g/l | Restzucker: 2,2 g/l 

 | FALSTAFF 

 | A LA CARTE 

 | WINE ENTHUSIAST 

 

 

 

 

Vinifizierung: 
Die Trauben werden ausschließlich per Hand und bei kühlen 
Temperaturen geerntet. Vor der Pressung werden sie gequetscht 
und schonend abgepresst. Die Gärung verläuft spontan im 
Edelstahltank sowie zum Teil auch im großen Holzfass. Die Gärung 
dauert rund zwei bis drei Monate. Anschließend lagert der Wein 
noch ca. 9 Monate im großen Holzfass und im Edelstahltank auf 
der Feinhefe, wird dann verschnitten und kommt im September 2019 
in den Verkauf. 
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